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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Mey Kwang Chia Londoiio

Numero de contrato: N.° CO1.PCCNTR.4549225
Periodo: Abril de 2023

Supervisora de contrato: Irene Ramirez Sanchez

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes
febrero de 2023:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS:

“A” Impartir formacion a aprendices en el programa de formacion presencial y con
el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad segun el procedimiento de
ejecucion de la formacion.

“C” Participar en la programacion y ejecucion del proceso de induccion de
aprendices de formacion titulada y el reconocimiento de aprendizajes previos de
acuerdo con lineamientos institucionales y necesidades del Centro.

“D” Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices que le sean
asignados de acuerdo con los lineamientos establecidos

“F” Generar estrategias que permitan la permanencia de los aprendices durante el
tiempo total del curso, dejando evidencia de la implementacion y resultados
obtenidos.

“I” Aplicar y hacer cumplir el reglamento del aprendiz, asi como el manual de
convivencia del Centro de Formacion.

“M” Valorar los resultados de aprendizajes de los aprendices en formacion, segin
la planeacion pedagogica de los programas de formacion asignados

A continuacién, se relaciona la informacion, que tiene relacion con las evidencias a
presentar para el mes de febrero de 2023:
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Ficha: 2617761

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccién de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: Si

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con érdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

rap2 evaluado: Si

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
Rap3 evaluado: No
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Fecha 1: 15/03/2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion
alimentos.

Descripcion de la sesion: Apropiacion de conceptos de rendimientos y merma.

Registro de asistencia:
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REGISTRO DE ASISTENCIA ¥ APROBACION DELACTA No-  DEL DA OEL WES DE DEL ARG 2023

:’;J”“'D FORMACION TECNICO EN COCINA - ESTRATEGIA PEDAGOGICA FORMACIGN PRODUCCIGN UNIDAD GOURMET - CAFETERIA FICHA
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Fecha 2: 16/03/2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcién de la sesion: Ejercicios sobre prueba de rendimiento y merma.

Registro de asistencia:
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Fecha 3: 22/03/2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Se realizo actividad de aprendizaje, disefio del folleto

para apropiar los concetos e importancia de las mermas y rendimientos en la receta
estandar.

Registro de asistencia:
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Fecha 4: 23/03/2023 ’ 5
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de

alimentos. N N o
Descripcion de la sesiéon: Durante esta sesion se realizé actividad de apropiacion

del formato prueba de rendimiento.

Registro de asistencia: .
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Fecha 5: 30/03/2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Durante esta sesion se realizo ejercicio practico de receta
estandar.

Registro de asistencia:
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£ MEY KWANG CHIA LONDONO Vista
1 Fecha de Inicio: 23 de Marzo del 2023

Aprendiz
Asunto: Portafolio de Recetas Estandar - Solicitar materias primas deacuerde con ordenes de produccion, receta estandar,
fichastécnicas, procedimientos y principios éticos de responsabilidad

Desarrollar portafolio de recetas estandar que contenga las preparaciones orientadas por el instructer, teniendo en cuenta
los formatos establecidos y haciendo uso de vocabulario técnico

Evidencia

Fecha de entrega: 31 de Marzo del 2023 a las 8:00pm
Archivos:

e O Me gusta O 0comentario(s) Sy Eval

CAMILO ANDRES ESLAVA CORTES
Fecha de Inicio: 12 de Diciembre del 2022

Asunto: Evidencia 2. Vocabulario Técnico
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Ficha: 2673655

Programa: Técnico en Cocina
Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccion de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.
Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.

RAP1 evaluado: Si

4
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Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con érdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de

responsabilidad.

rap2 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.

Rap3 evaluado: Si
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Formacion
Formacion
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Formacion
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& > C (¥ A Noesseguro | iaplus.edu

o4 Las 25 mejores peli.. & Resultado deimage.. ET Beneficios de |l

seha
APlus |78

Instructor v -
O
[# Disefio Curricular <
v
[£ Ejecucion de la Formacion v L
Administrar Ruta de Aprendizaje v
Consultar Ruta del Aprendiz

Generar Excel de Planeacion

Pedagogica
Generar PDF de Proyecto Formativo
Gestion de |a Ruta de Aprendizaje v

Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje

Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo

& MEY KWANG (2]

Resultado de aprendizaje”

principal faces

sstia. @ Ajidegaling-Plat.. f Imagenrelacionads @ Recetes de Comida.. 7 Hamey & Sons, ol p..

= Bandeja de tareas 7 LMS SENA

cC 1115004217 DAYANA COLLAZOS AGUILAR
CC 1005781132 LAURA ELICENIA URUENA GONZALEZ
I 1112390411 NIKOLE VIVAS RAMIREZ
e 1113303022 SARA RUIZ COLORADO
CC 1193547065 SARAH MORALES TINTINAGO
CC 1006432205 SARA LOAIZA RUIZ
CC 1006246897 JULIANA MEDINAACEVEDO
i 1112148859 ANDREA LOPEZ LASPRILLA
Pagina 1 de 1
3. ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN o4

CUENTA RIESGOS DE CONTAMINACION,

TECNICAS NE CONSFRUACION Y %
Juicio Evaluative® Aprobada -
Itados de af izaje han sido guardad

Listar Aprendices Asociados a Ruta

.~~~ \Plus Version 9.0.80 Powered by SENA --- & SENA 2018 -+ Bogota - Colombia- *-a134;

senasofiaplus.edu.co/sofi

2%« O*»00

) Ssals=ando en la coc...

& Cambiar Clave

Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion
Formacion

Formacion

Salir

Fecha 1: 14/03/2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de

alimentos.

Descripcion de la sesion: Ejercicio de clasificacion de MP

Registro de asistencia:

[
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Registro fotografico Collage

Fecha 2: 16/03/2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de

alimentos.

Descripcion de la sesion: Durante esta sesion se realizé la Actividad de apropiacion
concepto de almacenamiento de materias primas.
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Registro de asistencia:
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Fecha 3: 21/03/2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de

alimentos.
Descripcion de la sesion: Apropiacion de concepto sobre inventario.

Registro de asistencia:

REGISTRO DE ASISTERCIAY APROBACKIN DEL ACTA No-

SENA

N

DEL DA

TEEORCA
Evezts

DELNES € flarzo DELARGZID

L i prueon e Linpadas iz

PR e
| e 2 doctas sz
AT
AR IB0INA |
Rulenoy (Bhee |I0033e1359|

Tuleara4s

L Gonad Lo

ISP

ey
| ohaaesin

TR G FARTERACIN
i

ccAbadeq o,
O L

AASAM42Y |

A\Er'mpg-f,.
Coor

NAFMLTY

p |Recsiopd o

hen L epey LWL IRASG]

Jooun Diend LW

Boware U & | W zeamag B el com F oA AL
T ubunfo™ |aig3m279

3 La Loy 154

Do acuerda can L3 Ley 1581 n 2012, Pr

i el g ) o |17 E 3
n g Daips Fersonales, el Servicio Nacional de Aprendizae SERA, s compromsts a garsnlizal
02 16 §al0d DEF2ANAIES que B Encusnlran Almatensdas en cale AOCUTIANIE, ¥ 126 ara al Iraimiany TG & cumpliméanin o6 ke a5k

D007Vl

sefia
7/\\'

REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBAGION DEL ACTA Hor DL Ol

de los datos personalas qua se ancuaniran almacanades en ese occm\M\u ¥ la5 dard ol st

Registro fotografico Collage

000 von

rEad y protecoln

oEL WES DE DEL 2o 2023

DO-F-012 V06

e

Sorch Mool &5

3l da Aprandizas SEMA, 55 mmpwn 15 6 garanticar i segundad y proteedion
i1l Gomegponients on CuMplmienlo de lo estabiacits kgsimante.

15



SENA

Fecha 4: 23/03/2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.
Descripcion de la sesiéon: Apropiacion
Materias primas.

Registro de asistencia:
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Registro fotografico Collage

Fecha 5: 28/03/2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Actividad de aprendizaje fichas técnicas de Materias
primas.

Registro de asistencia:
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Fecha 6: 30/03/2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Evidencia de conocimientos

Registro de asistencia:
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Registro de uso de Territorium

= | @ @ | WhatsApp % | (R Correo: Mey Kwan X | @ 2562097 -OneDr X | M {Tupagohasido- X | & Foto-GoogleFot X @ Territorium [|COC X + v - a X
€ > C (Y @ senateritorioda/perfilphp7id=28041763 G e« O*» OO :
o Las25mejorespell.. G Resultadodeimage.. ET Beneficiosdelestia.. @ Ajidegalling - Plat.. (f Imagen relacionads @ Recetas de Comida.. @ Hamey & Sons, elp... [} Salseando enla coc.. »

4 E| & MEYKWANGCHA @

MEY KWANG CHIA LONDONO

Fecha de Inicio: 03 de Abril del 2023 Vista

Colaboradores Asunto: Fichas Ténicas de Materias Primas: Caracterizar las materias primasteniendo en cuenta las fichas técnicas del

A N A Aprendiz
producto y losestandares de calidad definidas por Ia organizacion

@wmmium Administrader LMS En equipos conformados por 3 persenas, realizar diez (10) fichas tecnicas de acuerde a la categoria asignada por el

Instructor instructor: Carnes. Lacteos, Frutas, Vegetales, Cereales, Legumbres, Grasas, aceites y maniequillas; haga uso del formaio
asignade
VICTOR MANUEL
CORTES CANARIA
4 | Instructor
Evidencia
SUSLLY AVILA
NAVARRETE T — L Fecha de entrega: 14 de Abril del 2023 a las 6:00pm
v =4 e

HECTOR HERNAN
LOPEZ MENDEZ
Instructor i 1 Me gusta O 0 comentariofs) -W

FELIX ALBERTO
PULECIO GIRALDO (PUBCREIBR FaiarE)
Instructor

2

VICTOR MANUEL CORTES CANARIA
EDISON STEVE Fecha de Inicio: 22 de Marzo del 2023 - Fecha Fin' 31 de Mayo del 2023
RODRIGUEZ FORERO -

Ficha: 2562097

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la producciéon de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: Si

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con 6rdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

rap2 evaluado: Si

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
Rap3 evaluado: Si

21
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& > C {t A Noesseguro | is.edu. fia/t principal.faces G 2 & O RO o H
o Los 25 mejorespell.. G Resultado de image.. ET Beneficios de las tia Ajide galiina - Pist..  (f Imagen relacionads @ Recetas de Comida.. % Hamey & Sons elp.. [5) Salseands en la coc.. »
Peaagogica

Generar PDF de Proyecto Formativo

| Menifcacion | WNombes | Apelios | Estado |
Gestion de I Ruta de Aprendizaje =] €C 1021632041 JUAN DAVID PIEDRAHITA OSORIO Condicionado
€C 1112038742 JUAN DAVID CARDONA GALINDD Formacion
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje €C 1007778344 JUAN JOSE MENA MARTINEZ Formacion
€C 94394145 JHON WILLIAM HEREDIA SALAZAR Formacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje
€C 1006371156 DANIELA ALEJANDRA AYALAMIRANDA Formacion
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo TI 1105363521 ALISSON ZHARICK PEREZ GONZALEZ Formacion
Listar Aprendices Asociados a Ruta Tl 1112148709 SANTIAGO COBO GRAJALES Formacion
€C 29543690 MAUREN XIMENA RAMIREZ PEREZ Formacion
Reconocimiento de Aprendizaje
Previos Masivo €C 1006211206 DEYBID JEANPAUL ARCOS ZULUAGA Formacion
m] €C 1114812896 LAURA NIKOL ROJAS ESPINOSA Formacion
Reconocimiento de Aprendizajes
Previos C€C 1006288055 MAIRAALEJANDRA CAYCEDO ACOSTA Formacion
€C 115066393 RAFAEL ANDRES VALENCIA HINCAPIE Formacion
Reportes <
C€C 1088257840 YOHUNLIT ALEJANDRA HENAO QUINTERO Formacion
Solicitud de Segunda Evaluacion < CC 1006247037 GERALDINE CORDOBA MORALES Formacien
v €C 1061789157 JENNIFER PERDOMO GIL Formacion
Complementaria Virtual < ]
Pagina 1 de 1

EEESCEITEEN TS ¢ Resultado de aprendizajer 3 ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDOEN © g ¢

CUENTARIESGOS DE CONTAMINACION,
[ Gestion de Ambientes < TECNICAS NE CONSFRUACION ¥ 7~

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA --- ® SENA 2018 - Bogotd - Colombia- ~a134;
R SRR S o e ]

Registro de uso de Territorium

€ > C 1 @& senatenitoriola/contenido2.php?materia=24400698&load#getDocs. php?materia=2089308&ref=35645998-Cocina. %20(2562097%20Pry%202160578)3.. 12 % O ® O @

oy Las 25 mejores peli.. G Resultadodeimage.. ET Beneficios delastia.. @ Ajidegallina - Plat.  (f Imagen relacionada @ Recetas de Comida.. @7 Hamey & Sons elp.. [5) Salseando enla coc.. »

@« &

= MEYKWANG CHIA @

Cocina. (2562097 Pry 2160578) / Actividad de Proyecto 3: Alistar las areas para la preparacién de alimentos

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS

 Evidencias

TIPO ACCIONES
Reflexion Inicial Evidencia v
Evidencia 2. Menu Evidencia hd
Regresar
Evidencia 3. Fichas Técnicas Evidencia hd

exposicion gastronomia vallecaucana Evidencia v

jSay Eval

Glosario de terminos Evidencia v

VU QR
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“B” Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de desarrollo
curricular interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de programas
y/o redes tecnoldgicas, para garantizar integralidad en la formulacion de proyectos
formativos, la elaboracién de planeaciones pedagdgicas, los instrumentos de
evaluacion, material de apoyo, y demas items necesarios para la planeacion y
ejecucion de la formacion profesional integral de acuerdo con los lineamientos
institucionales.

Fecha: 27 de marzo 2023

Descripcion de la actividad desarrollada: Participacion de la reunion programada
por la Coordinacién equipo ejecutor red hoteleria, turismo, mesa y bar, cocina.
Evidencia: Registro fotografico y listado de asistencia.

sgNA

N

v AT NG01 D8 0 2T oeLmesoe rio30 ot aomn ‘
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WOMBRES Y APELLDOS "o BOCUMENTO amo :1 nnnt-u €0 RLECTASNES | ﬁlﬂﬁv'*‘m T g
" et lopo [1y8tt306 | X | CAB |hhlpocsunsgpnyre | |
" lireC Loros [28cMen | x LA flocpsrads [2HBT | N A
" LS w0 (31 6staof V| |ounoeBho che asrren| s |
}_!)kq\uqu\} 296820 A | |cAB g,e,‘gﬁl,ﬁ]maee.zq N /A :
| [l Mool #0020 | | X (A8 Fplouohwnduo [ | VA D [
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Ds scusrdo con La Ley 1581 de 2012, Prolaccién da Daios Personales, ol Senicio Nacional da Apre Aprendizaje SENA, se Compromele o garsezar la segundad y proteccion
de los datos que se en este . ¥ les dara el
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Fecha: 10 de abril 2023

Descripcion de la actividad desarrollada: Reunion del equipo ejecutor de cocina
para verificar del estado de las fichas en ejecucion Técnico en Cocina.

Evidencia: Registro fotografico.

© | = | ® WhatsApp X (K Meet- @ X @ DOC27032 X | M Enviados- X | [& GoogleCal X | M Recibidos(* X | Siguetuor X | [ Coreo:Me X | + v = a X
&< > C {d & meetgooglecom/vrg-auuc-sfj = 2 % O» 0O 0 H
o Las 25 mejores peli.. G Resultado deimage.. ET Beneficios delastia.. @ Ajidegalina-Plat.. (f Imagen relacionada @ Recetas de Comida.. @7 Harney & Sons, elp.. [E) Salseando enla coc... »

FELIX ALBERTO PULECIO GIRALDO esta presentando

nicio Insertar Dibujar Dissho Disposicion  Reforencias  Cortespondenda  Revisar Vista  Ayuda  Acrobat  Disciiode tabls  Disposicion ERvTTal - - |
ot Je -
NKSvax Xk
chae A&

ACTA No.

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
Reunion del equipo ejecutor para verificacion de las fichas en ejecucion del programa de
formacion Técnico en Cocina.
CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
10 de abril de 2023 200 pm 500 p.m
LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION GENERAL / REGIONAL /
Reunién Meet ENTRO
hilps fimeet google CoMATG-auuc-sf Regional Valle

Centro Agropecuario de Buga - CAB

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Socializacion y revisién de novedades presentadas en las fichas del programa de
formacién técnico en cocina.
2. Propuesta de programacion fichas de cocina
3. Alistamiento de |a plataforma territorium

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
Verlficar el estado de 1as fichas en ejecucion Técnico en Cacina.

DESARROLLO DE LA REUNIGN
7. Soclalizacion y revision de novedades presentadas en las fichas del programa do
formacion técnico en cocina.
El equipo ejecutor verifica el estado de los aprendices en el aplicativo Sofia Plus
para la elaboracion de

las y a
Ias actas correspondientes para cada una de ellas.

5 sl o ;i
Desactivar camara (Ctrl + E)

14:05 | Reunién de Equipo Ejecutor COCINA 2023 ¢ o BE ® 66 @ : o &

10/04/2023

. BB Q Buscar | & N 0 Ao 2oem

24

DO-F-012 V06



SENA

w | @ | @ | ® whatsapp X @ Coreo: Mey Kwang Chia Londoi X M Recibidos (574) - meykwangchia' X | 4 Fotos- Google Fotos x| + v - a X
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Word EQUIPO EJECUTOR 10-04-2023 - GD-F-... Abrir en Word . 4 Descargar & Guardar en OneDrive Ocultar correo electronico

) o 52
‘Word Modo de accesibilidad Imprimir p Buscar 3¢ Lector inmersive e . . N s
[ e < Semana de Alistamiento: Dia 1- 10 de abril

&5 Piblica Clasificada\Todos los empleados (Sin Restriccién)
# 1 archivo adjunto

(]
Sena { — s02KB

W

ACTA No. Cordial saludo coordinadora:
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
Reunion del equipo ejecutor para verificacién de las fichas en ejecucion del programa de " . . .
formacion TEChiCo en Cocina. 1- Eldia da‘ hu}f se realiza el anélisis de las fichas vigentes del programa de
CIUDAD Y FECHA: HORA INICI HORA FIN: formacidn técnico en cocina, donde se evidencia aprendices que han

10 de abnl de 2023 200pm 500 pm desertado de su proceso fermativo, y aun se encuentran en estado de

| LUGARYO ENLACE: |
Reunion Meet CENTRO formacion, esimportante realizar el tramite respectivo para que dichos
htips:/imeet google comivrg-auuc-sfi Regional Valle aprendices pasen ha estado de desercidn, se adjunta acta con las
Centro A de Buga - CAB novedades.

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1

en las fichas del programa de
formacion tecnico en cocina Se verifica avance de juicios evaluativos de la ficha 2562097, quienes estan
2. Alistamiento de la plataforma terrtorium Ve : J e st o e a
GBJETIVO(S) DE LA REUNION: préximos a salir a su etapa practica (17 de abril de 2023), las siguientes
Verificar el estado de las fichas en ejecucién Técnico en Cocina competencias se encuentran pendlentes por evaluar:

DESARROLLO DE LA REUNION

e | 35910 - controlar el manejo de las materias primas en la produccién de
1. Socializacion y revision de novedades presentadas en las fichas del programa de ! ° P
formacion técnico en cocina, alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

El equipo ejecutor verifiea el estado de los aprendices en el aplicativo Scfia Plus, RAP:
v informacian nara | alahncacian da lac
. ot 544806 - 3. almacenar materias primas teniendo en cuenta riesgos de
ion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.

Pégina2de5 75%  Proporcionar comentarios a Microsoft

B O Buscar

Fecha: 11 de abril 2023

Descripcion de la actividad desarrollada: Actas correspondientes al Alistamiento
de la ficha 2713997 y de cierre para la ficha 2562097.

Evidencia: Listado de asistencia.

Autoguardade Guardado en Este PC A Mey Kwang Chia Londono MK
Archive  Inido  Insertar  Dibujar  Disefio  Dispesicion  Referencias  Correspondencia  Revisar  Vista  Ayuda  Acrobat ¥ Compartir I Comentarios
X
f['| o [Aral AaBbCel | AaBbCcl AaBbCel P [‘E, 8: QJ '@\
Pegar B N K S T Normal | TSin espa.. TTablePa. & | 460 | Creary compartir Salicitar | Dictar Reutilizar
- = = PDF de Adobe ~ firmas archives
Portapap... & Fuente 1N Pérafo 1N Estilos N~ Adobe Acrobat oz Confidencialidad |Reutilizara... | ~
ACTA No.

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Evaluacion y seguimiento de cierre de etapa
lectiva de la ficha 2562097, Programa de formacion Técnico en Cocina
CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Buga, 17 de abril 2023 8:00 Horas 12:00 Horas
LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION GENERAL / REGIONAL /
Ambiente Gourmet CENTRO

Regional Valle, Centro Agropecuario de

Buga-CAB
AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Verificacion del Quorum del equipo Ejecutor.
2. Informe de avance del proceso formativo en el cierre de etapa electiva.
OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
Evaluar t é disciplit del proceso de formacion durante la etapa
lectiva del programa de formacion técnico en cocina ficha 2562097

DESARROLLO DE LA REUNION
1- Verificacion del Quorum equipo ejecutor:
Pigina2de? 2224 palabras [}  Espafiol (Espafia) T Concentracion B ———+——+ 100m
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Archivo Inicio Insertar Dibujar Disefio Disposicién Referencias Correspondencia Revisar Vista Ayuda Acrobat Disefio de tabla Disposicion 15 Compartir -
Eﬁg Al A A A e (A | = E= 5009 | | AsBocer| AsBbCel AsBbCer P [ 8_». \QJ [rs]
Pegar . : . 2. A. = = =|+=. T Normal | 7Sin espa.. 1 TablePa., < | Edicion | Creary compartir Solicitar | Dictar Reutilizar
Ea I A - E = = =18 L e e v PDF de Adobe  firmas archivos
Portapap... & Fuente 5] Panafo 5] Estilos 5] Adobe Acrobat Yoz | Confidencialidad |Reutilzara.. | ~
ACTA No.
NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: ALISTAMIENTO ACTIVIDADES DE
APRENDIZAJE FICHA 2713997
CIUDAD Y FECHA: HORAINICIO: | HORA FIN:
Guadalajara de Buga, Abril 17 de 2023 8:00a.m 12:00 am.
LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION GENERAL /
Centro Agropecuario de Buga / Ambiente REGIONAL / CENTRO
Gourmet Regional Valle / Centro Agropecuario
de Buga

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Alistamiento de las actividades de aprendizaje a orientar del programa de formacion
Técnico en Cocina, Ficha 2713997

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
Realizar el alistamiento de las actividades de aprendizaje a orientar en el programa de
formacion Técnico en Cocina, Ficha 2713997
DESARROQLLO DE LA REUNION

de las i de ap je a orientar del programa de formacion
Técnico en Cocina, Ficha 2713997, cuya Fecha de inicio quedé regisirada en Sofia
17/04/2023 y Fecha de Finalizacion 18/07/2024, con una Etapa lectiva que tiene una
duracién de 9 meses, en el periodo comprendido del 17/04/2023 al 17/01/2024 y una Etapa
Practica que cuenta con una duracién de 6 meses, que va desde el 18/01/2023 al
18/07/2024

Pigina2de5 24de 1327 palabras [}  Espafiol (Espafia) T Concentracién B ———8+—+ 100%

Fecha: 12 de abril 2023

Descripcion de la actividad desarrollada: Evaluacion de juicios en la plataforma
Sofia Plus. Solicitud de apertura de complementario como parte del alistamiento
para el trimestre entrante

Evidencia: Captura de pantalla
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(5] Apertura de Ficha COMPLEMENTARIO COCINA COLOMBIANA: Mey Kwang Chia Londofo - Outlock - Google Chrome - a X
@ aboutblank

T0J Eliminar 3 Archivar 4\ Responder % Responder atodos > Reenviar & O F

Apertura de Ficha COMPLEMENTARIO COCINA COLOMBIANA € Pibilica ClasificadalTodos los empleados (Sin Restriccion) @ .

(D) Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Sab 09/04/2033 16:30

o Mey Kwang Chia Londorio
Para: @ Irene Ramirez Sanchez: O Ménica Duran Payan

cc

) Edison Steve Rodriguez Forero: O Felix Alberto Pulecio Giralde

COMPLEMENTARIO COCINA ...
125 k8

Coordinadora Cordial Saludo,

Adjunto formato debidamente diligenciado para realizar Iz apertura de ficha para el Programa de Formacién Complementaria Cocina Colombiana, como parte de la proyeccion realizada por el equipo
ejecutor del programa de cocina para el siguiente trimestre.

Quedo atenta, muchas gracias.

4 Responder % Responderatodos > Reenviar

" ' — . ' "
¢« 5> C (@ A Noesseguro | is.edu principal.faces 2 %« O»0O00@ :
& Lss 25 mejores p G Resultadodeimage.. ET Beneficios delastia.. @ Ajidegaling-Plat.. (7 Imagen relacionads @ Recetas de Comida.. @7 Hamey &Sons,elp.. [5) Salseando en la cocu. »
Instructor v CC 1006336871 JAIDER EDUARDO VALENCIA CHALACAN Formacion -
o i CC 1006326483 IVAN MAURICIO CONDE PLATA Formacion
[ Disefio Curricular <
CC 1006372378 JAIDER YULIAN ISAZATEJADA Formacion
[# Ejecucion de la Formacion v TI 1112150828 LAURA DAHIANA LOPEZ CHAVARRIA Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaie . CC 1107038865 JEFFERSON PECHENE ACEVEDO Formacion
O CC 1006230309 MARCELA VALDES PLAZA Formacion
SEIENEN AR EE RETHR ©C 1131024191 ELIZABETH DAMIAN SALAZAR Formacion
Generar Excel de Planeacion CC 1115088570 KAREN JULIETH RUBIO OLAYA Formacion
gogi CC 1006227389 SANTIAGO GARCIA CONCHA Formacion
Pedagogica
Generar PDF de Proyecto Formativo CC 1006210851 BRILLYT VALENTINA BARRADA VILLEGAS Formacion
CC 1116261088 MICHEL SANTOS SERNA Formacion
Gestion de la Ruta de Aprendizaje - Pagina 1 de 1
Asociar Aprendiz a una Ruta de Resultado de aprendizajes  1- CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO  — g
Aprendizaje g . LAS FICHAS TECNICAS DEL PRODUCTO Y LOS =4
FRTANDARFR NF CAIINAN NFFININOS POR | A #~
Evaluar Ruta de Aprendizaje DR Aprobada v
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Listar Aprendices Asociados a Ruta
Reconocimiento de Aprendizaje
e e Los resultados de aprendizaje han sido guardados exitosamente
d jecucionformacion/perfil tionruta/ Aprendiz scesTconversationContext=gs 101 - COloMDIa- ~a134
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T MEY KWANG ©  =Bandejadelareas A LMSSENA  @CambiarClave  Salir & -
A 1
Instructor v O CC 1115094217 DAYANA COLLAZOS AGUILAR Formacion
[ Disefio Curricular < CC 1005781132 LAURAELICENIA URUERA GONZALEZ Formacion
. B TI 1112390411 NIKOLE VIVAS RAMIREZ Formacion
[# Ejecucion de la Formacion v
CC 1113303022 SARA RUIZ COLORADO Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaje v CC 1193547065 SARAH MORALES TINTINAGO Formacion
Consultar Ruta del Aprendiz CC 1008432295 SARA LOAIZARUIZ Formacion
CC 1008246897 JULIANA MEDINAACEVEDO Formacion
Genera,r .EXCE\ a8 Planeacion TI 1112148859 ANDREA LOPEZ LASPRILLA Formacion
Pedagogica B
Pégina 1 de 1
Generar PDF de Proyeclo Formativo 1. CARACTERIZAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO
Resultado de aprendizaje* § 0
’ U LAS FICHAS TECNICAS DEL PRODUCTO Y LOS @4
Gestion de |a Ruta de Ap\enmzaje . FRTANDARFR NF CAIINAN NFFININOS POR | A #~
Juicio Evaluativo™ Aprobada -
Asociar Aprendiz a una Ruta de
Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Los de je han sido g
Listar Aprendices Asociados a Ruta
Reconocimiento de Aprendizaje
P p—— i) e STy o1 - Colombia- ~a134 o
€ > C (Y A Noesseguro | is.edu fiaft principal faces 2 ¥+ O » 0O o :
) Ssals=ando en la coc... »
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(£ Disefio Gurricular < CC 1005781132 LAURA ELICENIA URUENA GONZALEZ
. ) Tl 1112390411 NIKOLE VIVAS RAMIREZ
[£ Ejecucion de la Formacion v
€C 1113303022 SARA RUIZ COLORADO
Administrar Ruta de Aprendizaje N €C 1193547065 SARAH MORALES TINTINAGO
Consultar Ruta del Aprendiz CC 1008432295 SARA LOAIZARUIZ
CC 1006246897 JULIANA MEDINA ACEVEDO
R EE R R TEET T1 1112148859 ANDREA LOPEZ LASPRILLA
Pedagogica B
Pagina 1 de 1
CERET DI 2 Py EED FETEL T 3. ALMACENAR MATERIAS PRIMAS TENIENDO EN
Resultado de aprendizaje™ 0
> 1% CUENTARIESGOS DE CONTAMINACION w4
Gestion de |a Ruta de Aprendizaje v e AL =
Juicio Evaluativo® Aprobada v
Asociar Aprendiz 2 una Ruta de
Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje
Evaluar Ruta de Aprendizaje Masivo
Los ltados de je han sido lad

Listar Aprendices Asociados a Ruta
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Instructor v CC 1008336871 JAIDER EDUARDO VALENCIA CHALACAN Formacion -
I — . CC 1006326483 IVAN MAURICIO CONDE PLATA Formacion
CC 1006372378 JAIDER YULIAN ISAZATEJADA Formacion
[# Ejecucién de 1a Formacién v TI 1112150828 LAURA DAHIANA LOPEZ CHAVARRIA Formacion
Administrar Ruta de Aprendizaie . CC 1107038865 JEFFERSON PECHENE ACEVEDO Formacion
O CC 1006230308 MARCELA VALDES PLAZA Formacion
SEIENEN AR EE RETHR ©C 1131024191 ELIZABETH DAMIAN SALAZAR Formacion
Generar Excel de Planeacion CC 1115088570 KAREN JULIETH RUBIO OLAYA Formacion
Pedagogica O CC 1006227399 SANTIAGO GARCIA CONCHA Formacion
Generar PDF de Proyecto Formativo CC 1006210851 BRILLYT VALENTINA BARRADA VILLEGAS Formacion
CC 1116261089 MICHEL SANTOS SERNA Formacion
Gestion de |a Ruta de Aprendizaje v Pagina 1de 1
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Generar PDF de Proyecto Formativo
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Reportes <
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Pagina 1 de 1
Eventos de Divulgacion Tecnolégica < -
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[# Gestion de Ambientes <
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Fecha: 13 de abril 2023

Descripcion de la actividad desarrollada: Solicitud de insumos en drive,
programacion de fichas y alistamiento.

Evidencia: Listado de asistencia.

N

REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBACION DELACTANo-  DELOIA 4 DELMES DE Abl.] DELARO 2023
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Fecha: 14 de abril 2023

Descripcion de la actividad desarrollada: Participacidon de la reunion del equipo
ejecutor del programa de Cocina con la coordinacion académica.

Evidencia: Captura de Pantalla

Q| @ | E | O @WhatsApp X [ Meet-cc @ X M Recibidos (57° X | (3§ Correo:Mey ! X | @ 3.ABRIL-Onc X | G comoaalificar X | @ Temitorium || X | + S = o X

"""" C {d & meetgoogle.com/cdd-scds-twb = 2 % O8O 0 :

% Las 25 mejores peli.. G Resultado de image.. ET Beneficios delastia.. @ Ajfde gallina - Plat. Imagen relacionada @ Recetas de Comida.. @ Harney & Sons, elp.. [E) Salseando en la coc... »

Personas

Q_ Buscar a gente

En la llamada

Mey kwang Chia Lond... (T4) \q
L I %

* EDISON STEVE RODRIGUE...

FELIX ALBERTO PULECIO ...
° FELIX ALBERTO PULECIO ...

10:09 | cdd-scds-twb 1 H . B &

23°C M 0 1009 a. m.
A0 @
‘ Parc. soleado = o o 14/04/2023

“E” Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas por la
entidad para el Procedimiento de la Ejecucion de la Formacion Profesional Integral,
verificado mediante la gestion del portafolio de evidencias del instructor

Portafolio del instructor cargado en el link asignado por la Coordinacién Académica
copia link del portafolio del instructor:

https://sena4-
my.sharepoint.com/:f:/r/personal/iramirezs_sena_edu_co/Documents/0.%20CAB/C
OORDINACI%C3%93N%202023/PORTAFOLIO%20INSTRUCTORES/1.%20COCIN
A%20Y%20TURISMO/MEY %20KWANG%20CH%C3%8DA%20LONDO%C3%910
?csf=1&web=1&e=KI4XpF
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“G” Acompaniar a los aprendices en las actividades que se encuentren planeadas
por el equipo de Bienestar al Aprendiz del centro y promover la participacion de los
mismos en dichas actividades

NO APLICA PARA ESTE MES.

“H” Realizar entrega de los informes mensuales de ejecucién en las fechas
estipuladas por el supervisor del contrato, en los formatos y medios solicitados, asi
como del informe final de gestion y demas documentos necesarios para la
liquidacion del contrato

Se realizd cargue de informacion en el drive dispuesto por la supervisora y la
coordinacién académica.

Link supervisor:

https://sena4-

my.sharepoint.com/personal/iramirezs_sena_edu_co/ layouts/15/onedrive.aspx?ga
=1&id=%2Fpersonal%2Firamirezs%5Fsena%5Fedu%5Fco%2FDocuments%2F0%2
E%20CAB%2FCOORDINACI%C3%93N%202023%2FINFORMES%20MENSUALES
%2F2%2E%20MARZO%2FMEY %20KWANG%20CHIA%20LONDO%C3%910

“J” Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestion y el Sistema de
Seguridad de Salud en el Trabajo.

NO APLICA PARA ESTE MES.

“K” Apoyar al centro de formacion cuando este lo requiera, en la promocion del
portafolio de servicios.

NO APLICA PARA ESTE MES

“L” Gestionar certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESQOS
FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o
la actualizacion "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVO™.
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SENA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a

MEY KWANG CHIA LONDONO

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 29685024
Quien demostrd su Competencia Laboral enla
Norma
Orientar formacién presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
AVANZADO

Codiga: 240201056 - Version: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en CALL A los seis (6) dias del mes de Abril de dos mil veintiuno (2021)
Firmado Digitalmente por

% 47
— &
982841 - D6AM 2021 Vigencia:

No ¥ FECHA. REGISTRO EDGAR ORLANDO HERRERA PRIETO et ANl e 2024
Subdirector CENTRO DE GESTION TECNOLOGICA DESERVICIOS
REGIONAL VALLE

Ls susnticidad de s documenm puede ser vesificads e o mgisteo clecsminico que e encucnita en b pigine web bop fbersficados.sens. cduco, bajo €l mmen
P32 I056CCIR W4

“N” Las demas necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual
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